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Bellavista Vittorio Moretti Riserva
Brut 2013

CHF 119.00 | 10 cl = CHF 15.87

Helles, brillantes, kristallklares Strohgelb. Feine, elegante und anhaltende Perlage mit
vollstandiger Krone. Der Duft ist intensiv, von weiléen Holunderbliten und Jasmin,
Saffran und Mandeln,tropischen Frichten und Zitrusfrichten, begleitet von einer
faszinierenden Note von Feuerstein und Weihrauch.

Produzent Bellavista

Kategorie Franciacorta

Land ltalien

Region Franciacorta

Klassifizierung DOCG

Jahrgang 2013

Flaschengrosse 75 cl

Alkohol 125%

Trinktemperatur 10°-12°

Lagerfahigkeit 2033 - 2043

Traubensorten Chardonnay, Pinot Nero

Allergie-Infos enthalt Sulfite

Artikelnummer 30001079

Passt zu Kalbfleisch, Krustentieren, Fisch,
Apéro

Bewertungen Falstaff 95/100

Wine Enthusiast 93/100
Burghound.com /100

Vinifikation

Die Ernte erfolgte am 23. August 2016 und wurde von Hand in kleinen 13 kg Kisten
durchgefiihrt. Alle Einzellagen wurden spontanvergoren und zu 56% Ausbau in Piece a
228L und zu 44% in Stahltank auf der Feinhefe. Zweitgarung nach method traditionelle
mit Reifung auf der Hefe 70 Monate. Manuelle Remuage und Dégorgement a la volée
mit Zero Dosage.
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Eine Cuvée, die von der Lebensfreude, der Kreativitdt und dem unbeugsamen Geist von
Vittorio Moretti erzahlt. Eine Riserva, die die Erinnerung an das Land der Franciacorta
und seine standige Erneuerung wach halt. Ein Verbindungspunkt zwischen Erinnerung
und Vision, Vergangenheit und Zukunft.

Diese kostbare Mischung entsteht nur in aulergewohnlichen Erntejahren und
ausschliellich aus der ersten Pressung der besten Selektionen: die besten Boden und
die besten Lagen, die besten Trauben und die besten Ernteabschnitte.

Einzigartige Ernteauswahlen, die so verarbeitet werden, wie es nur die Hand des
Menschen kann. Handlese, sanfte Pressung, Garung in kleinen Eichenfassern, lange
Reifung auf der Hefe mit Kork, manuelle Remuage und Dégorgement a la volée,
endgultige Verkorkung mit einer Metallklammer. Der Ritus des Anziehens, um in
eleganter Kleidung die eigene Identitat zu feiern.

Riserva Vittorio Moretti 2016, ein Kompendium von Wissen und Kénnen, das Zeit und
Raum umfasst und dem Stil dieses Weins eine erkennbare, lebendige, komplexe und
langlebige Harmonie verleiht.
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