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Sekt Pinot Brut 2020

Die feine Perlage begeistert auf Anhieb auf der Zunge mit ihrer eleganten Kraft.
Aromen von Zitrusfrichten, BlUten und Brioche machen diesen Sekt zu einem Begleiter

fur jeden Anlass!

Produzent
Kategorie

Land

Region
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Weingut Schloss Ortenberg
Ubrige Schaumweine
Deutschland

Baden

2020

75 cl

125 %

7°-10°

bis 2023

Weissburgunder, Grauburgunder
enthalt Sulfite

319870

Sushi, Kase, Apéro

Der Wein reift wahrend 30 Monaten auf der Feinhefe.

Terroir

Granitverwitterungsboden.

Geschichte

Ein verfUhrerisches Prickeln! Lassen sie sich von der feinen Perlage auf der Zunge
begeistern und entdecken sie seine elegante Kraft. Ein Sekt, hergestellt nach der
klassischen Flaschengarmethode.
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