CASA
“VINO

El Reventdn 2020

Rouge grenat clair. Au nez, des baies rouges et une minéralité prononcée. Au palais,
des cerises rouges et noires, des herbes méditerranéennes ainsi qu'une minéralité
intense, que les sols schisteux conferent au vin. Un cru extrémement élégant, élancé et
sensuel avec un excellent potentiel de garde.

Producteur Comando G

Type d’article Vin rouge

Pays Espagne

Région Vino de la Tierra de Castillay Ledn
Appellation DO

Millésime 2020

Format 75 cl

Alcool 145 %

Température de 16°-18°
consommation

EL REVENTON
CrnnEnos

Conservation jusqu’en 2030

Cépages Garnacha Tinta %k__
Information surles  Contient des sulfites —
allergies

Numéro d’article 5452720
Accord mets et vins Viande fumée, Fromage affiné,
Légumes, Grillades

Vinification
Vinifié en flts de bois, puis élevé pendant 14 mois dans de grandes foudres.

Terroir

Vignoble isolé cultivé dans la vallée d'Alberche (Sierra de Gredos), ou les vignes de
garnacha poussent en direction du sud-est sur un sol argileux avec peu de schiste et de
quartz.

Histoire
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Avec son camarade Fernando Garcfa, Daniel Jiménez-Landi peaufine depuis des
années le projet commun Comando G. Les deux bricoleurs spécialisés dans le grenache
de haute altitude ont entre-temps étendu leur portefeuille aux cépages de la région

montagneuse du nord-ouest de la DO Madrid et de la Castilla y Ledn, la province
d'Avila, située au sud.
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