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Producteur Poliziano Az. Agricola
Type d’article Vin rouge
Pays Italie
Région Toscane
Appellation DOCG
Millésime 2018
Format 75 cl
Température de 
consommation

16° - 18°

Conservation 2031 - 2033
Cépages Sangiovese, Colorino
Information sur les 
allergies

Contient des sulfites

Numéro d’article 315739
Accord mets et vins Lasagnes, Grillades, Gibier, Rôtis
Avis Falstaff 93/100

James Suckling 95/100
Gambero Rosso 3/3
Vinous 94/100

Asinone Vino Nobile di 
Montepulciano 2018

Couleur rubis foncé. Arômes de baies rouges e pruneaux. Notes d' épices et de toast.
En bouche bonne structure complexe avec de tannins présents mais bine integrés et
avec une bonne longueur finale.

La vinification se tient dan des cuves en acier. Elevage de 16 à 18 mois en tonneaux de
chêne française pendant 16 £ 18 mois.

Vinification

Terroir
Le Nobile di Montepulciano Asinone de Poliziano est issu de 90% de Sangiovese et de
10% de Colorino (dans les meilleurs millésimes 100% Sangiovese), cultivés dans la
région de Montepulciano (SI). Les vignobles d'origine, orientés sud-sud-ouest,
s'étendent sur 12 hectares, enracinés sur des sols argilo-limoneux avec présence de
squelette.
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