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Producteur Batzella
Type d’article Vin rouge
Pays Italie
Région Toscane
Sous-région Bolgheri
Appellation DOC
Millésime 2016
Format 75 cl
Alcool 14.5 %
Température de 
consommation

16° - 18°

Conservation jusqu’en 2028
Cépages Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Information sur les 
allergies

Contient des sulfites

Numéro d’article 346266
Accord mets et vins Bœuf, Agneau, Plats de poisson 

raffinés, Grillades, Plats mijotés

Tàm 2016

Une robe grenat intense, un nez puissant et exubérant qui rappelle les vins de
Bordeaux, avec des arômes de cassis et de mûre et une légère note torréfiée. Ample et
dense en bouche. Aromatique et chaud, avec des tannins puissants et une finale
persistante.

Le vin est élevé en barriques françaises pendant 18 à 24 mois et mûrit encore en
bouteille pendant au moins 12 mois.

Vinification

Terroir
Le paysage est marqué par de douces collines avec vue et par la mer Tyrrhénienne.
Dans ce microclimat, les raisins de cabernet murissent à la perfection.

Histoire
Cuvée de pointe de Batzella. Tàm est un mot vietnamien qui signifie passion. C'est
précisément cette passion et ce cœur que le domaine Batzella met dans son travail.  
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