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Tanvell 2018

CHF 79.00 | 10 cl = CHF 10.5%

Rosso rubino, con riflessi granati. Un naso espressivo di Merlot con aromi di prugne e
frutti rossi, uniti a leggere note di moka, cacao e un po' di vaniglia. Al palato, i tannini
sono perfettamente integrati e leggermente minerali. Un vino dal finale lungo e dal
sorprendente potenziale di invecchiamento.

Produttore
Categoria

Paese

Regione
Classificazione
Annata
Dimensioni della
bottiglia
Gradazione alcolica
Temperatura di
degustazione
Invecchiamento
Vitigni
Informazioni sulle
allergie

Numero articolo

Vinificazione

Vinattieri
Vino rosso
Svizzera
Ticino
DOC
2018

75 cl

14.0 %
16°-18°

fino a 2028
Merlot
Contiene solfiti

314165

Attenta selezione delle uve. La fermentazione del mosto avviene in tini di legno da 50
ettolitri. Successivamente, il vino viene affinato in barrique nuove per 18 mesi circa.

»

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60

mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch

Pagina 1/1



