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Produttore Poliziano Az. Agricola
Categoria Vino rosso
Paese Italia
Regione Toscana
Classificazione DOCG
Annata 2018
Dimensioni della 
bottiglia

75 cl

Temperatura di 
degustazione

16° - 18°

Invecchiamento 2031 - 2033
Vitigni Sangiovese, Colorino
Informazioni sulle 
allergie

Contiene solfiti

Numero articolo 315739
Adatto a Lasagne, Carne alla griglia, 

Selvaggina, Arrosti
Valutazioni Falstaff 93/100

James Suckling 95/100
Gambero Rosso 3/3
Vinous 94/100

Asinone Vino Nobile di 
Montepulciano 2018

Colore rubino carico. Aromi di bacche rosse e prugne mature. Note di spezie e di
tostatura. Al palato complesso con buona struttura con tannini presenti  ma ben
integrati e lungo finale.

CHF 52.00 | 10 cl = CHF 6.93

La fermentazione in vasche di acciaio dura circa 20 giorni. Il vino viene affinato in
tonneaux di rovere francese per  16 a 18 mesi

Vinificazione

Terroir
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Il Nobile di Montepulciano Asinone di Poliziano deriva da uve 90% Sangiovese e 10%
Colorino (nelle annate migliori 100% Sangiovese), allevate nel territorio di
Montepulciano (SI). I vigneti d’origine, esposti a Sud Sud-Ovest, si estendono per 12
ettari, radicandosi su terreni di natura argilloso-limosa con presenza di scheletro.
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