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Produttore Borgogno
Categoria Vino rosso
Paese Italia
Regione Piemonte
Classificazione DOC
Annata 2021
Dimensioni della 
bottiglia

75 cl

Gradazione alcolica 14.0 %
Temperatura di 
degustazione

16° - 18°

Invecchiamento fino a 2031
Vitigni Nebbiolo
Informazioni sulle 
allergie

Contiene solfiti

Numero articolo 318135
Adatto a Brasati, Pasta, Cucina svizzera
Valutazioni James Suckling 92/100

Nebbiolo 2021

Colore ganato. Nel naso aromi di frutta matura, spezie e note di sottobosco. Al palato
armonico con tannini ben integrati e lunga persistenza.

CHF 29.90 | 10 cl = CHF 3.99

La fermentazione alcolica avviene nelle vasche in cemento. L' affinamento del vino
avviene per circa 10 mesi in grandi botti di rovere.

Vinificazione

Storia
Borgognos Barbera "Bompé" stammt aus Weinbergen in der Gemeinde Barolo, einem
hervorragenden Terroir, das für die Herstellung von Weinen von großen Weinen
weltbekannt ist.

Pagina 1 / 1


