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Sekt Pinot Brut 2020

CHF 20.00 | 10 cl = CHF 2.67

Il fine perlage delizia immediatamente la lingua con la sua elegante potenza. Aromi di
agrumi, fiori e brioche fanno di questo spumante un compagno per ogni occasione!

Produttore
Categoria

Paese

Regione

Annata
Dimensioni della
bottiglia
Gradazione alcolica
Temperatura di
degustazione
Invecchiamento
Vitigni
Informazioni sulle
allergie

Numero articolo
Adatto a

Vinificazione

Weingut Schloss Ortenberg
Spumanti rimanenti
Germania

Baden

2020

75l

12.5 %
7°-10°

fino a 2023
Weissburgunder, Grauburgunder
Contiene solfiti

319870
Sushi, Formaggi, Aperitivi

Il vino matura sulle fecce fini per 30 mesi.

Terroir

Terreni granitici.

Storia

©

PINOT £

a J

Un formicolio seducente! Lasciatevi ispirare dal fine perlage sulla lingua e scoprite la
sua elegante potenza. Vino spumante prodotto secondo il metodo classico della
fermentazione in bottiglia.
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