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Produttore Quinta Sardonia
Categoria Vino rosso
Paese Spagna
Regione Vino de la Tierra de Castilla y León
Classificazione Tinto Cosecha
Annata 2017
Dimensioni della 
bottiglia

75 cl

Gradazione alcolica 14.5 %
Temperatura di 
degustazione

14° - 16°

Vitigni Tinto Fino, Grenache, Albillo, Syrah, 
Malbec, Cabernet Sauvignon

Informazioni sulle 
allergie

Contiene solfiti

Ulteriori 
informazioni

Vegan

Numero articolo 5290017
Adatto a Risotto, Paella, Pollame
Valutazioni James Suckling 90/100

Sardón 2017

Rosso ciliegia intenso. Al naso sprigiona aromi di ciliegie nere, mirtilli, more e spezie
pregiate. Al palato è rotondo e potente, senza però risultare pesante. Con un finale
fruttato e vellutato.

CHF 17.50 | 10 cl = CHF 2.33

Alla vinificazione in botti di acciaio segue l'affinamento della durata media di 6 mesi in
barrique francesi, vasche di acciaio, foudre e piccole botti di cemento a
uovo.  Invecchiamento di 14 mesi: 6 mesi in botti usate da 225 litri, per il resto del
tempo in botti di rovere da 1'200 litri (foudre), in botti di rovere francese da 5'000 litri e
in botti di cemento a uovo. Prima dell'imbottigliamento, il vino trascorre un mese in
cemento.

Vinificazione
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