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Artadi La Poza de Ballesteros 2014

Il terreno arido e compatto del piccolo lotto di 3,6 ettari e una profondita di circa 80-
100 cm & composto da argilla e calcare. L'apparato radicale delle viti & a sua volta
sottile e compatto. Qui prosperano i frutti per vini intensi e di grande pienezza, con
aromi minerali e tannini rotondi e densi.

Produttore
Categoria

Paese

Regione
Classificazione
Annata
Dimensioni della
bottiglia
Gradazione alcolica
Temperatura di
degustazione
Invecchiamento
Vitigni
Informazioni sulle
allergie

Numero articolo
Adatto a

Valutazioni

Vinificazione

Bodegas y Vinedos Artadi

Vino rosso
Spagna
Alava
DOCa
2014

75 cl

145 %
16°-18°

fino a 2026
Tempranillo

Contiene solfiti

5044214

Manzo, Piatti a base di patate,

Arrosti
Gufa Pefin 94/100

Robert Parker 91/100
Tim Atkin MW 96/100

Vinificato in botti di legno aperte con una macerazione a freddo per 24-48 ore e
fermentazione malolattica per 10-12 giorni con pigiatura due volte al giorno e un
piccolo rimontaggio. Successivamente, il vino invecchia per 12 mesi in botti di rovere

francesi.
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