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Artadi El Carretil 2017

Un vino che regala sensazioni profonde: un'esplosione vivace di frutta sostenuta dai
tannini rotondi e a trama fitta. Una fusione di sapori di frutta matura e la precisione di
note minerali, equilibrata da tannini fini e dalla struttura ampia di un vino delicato

Produttore
Categoria

Paese

Regione
Classificazione
Annata
Dimensioni della
bottiglia
Gradazione alcolica
Temperatura di
degustazione
Invecchiamento
Vitigni
Informazioni sulle
allergie

Ulteriori
informazioni
Numero articolo
Adatto a
Valutazioni

Vinificazione

Bodegas y Vifledos Artadi
Vino rosso

Spagna

Alava

DOC

2017

75 cl

14.5 %
16°-18°

fino a 2032
Tempranillo
Contiene solfiti

Biologico
5044017

Pollame, Carne di vitello, Manzo
Robert Parker 96/100

ARTADI

EL CARRETIL

Vinificato in botti di legno aperte con una macerazione a freddo per 24-48 ore e

fermentazione per 10-12 giorni con pigiatura due volte al giorno e un piccolo

rimontaggio. Fermentazione malolattica, segue I'affinamento di 12 mesi in botti di

rovere francesi.
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